Krauter im Topf

allgemeine Produktinformationen:
optimale Lagertemperatur min. 10 °C
niemals kiihlen!
Ethylen keine Bildung von Ethylen
sehr Ethylen empfindlich
bitte beachten:

bei Topfkrautern handelt es sich um lebende Pflanzen:

— brauchen zwingend Tageslicht, da die Pflanzen sonst mit krankhaftem
Langenwachstum reagieren (vergeilen)
mussen regelmagig gegossen werden
mdglichst waagerecht stellen, da sich die Pflanzen beim Wachsen an der Schwerkraft
orientieren und ansonsten schief werden (Geotropismus)
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Produktsicherheit und Hygiene

beim Umgang mit Topfkrdutern muss sichergestellt werden, dass die Pflanzen keine Stoffe
aufnehmen, die gesundheitsschéadlich oder in der 6kologischen Produktion nicht zugelassen
sind. Das bedeutet, dass weder Keime, Chemikalien noch unzulassige Dingemittel auf bzw.
in die Pflanzen gelangen darf!

Topfkrauter in einem ausschlieBlich hierfir
verwendeten, hygienisch einwandfreien
GefaB3 wassern.

Krauter nicht mit GefaBen gieBen, mit denen
Zierpflanzen gegossen und gedungt werden.
Auch dann nicht, wenn Oko- Diinger
verwendet werden, da diese nicht
notwendigerweise fir Krauter zugelassen
sind.




Warenkunde Krauter im Topf

Topfkrauter nicht im Waschbecken o.a.
wassern, da hier Keime oder
Putzmittelriickstande in die Pflanzen
gelangen kénnen.

Basilikum erleidet bei
Umgebungstemperaturen unter 8 °C
irreversible Kalteschaden
— Blatter werden schwarz
— Pflanzen sehen aus wie verwelkt
— Schaden entwickelt sich schnell
weiter, sobald die Pflanzen
Zimmertemperatur bekommen

Ein beginnender Kalteschaden ist an
schwarzen Blattachsen erkennbar. Die
Pflanzen sind jetzt bereits unaufhaltsam
geschadigt und nicht mehr verkehrsfahig
— bei Wareneingang auf Kéalteschaden
prufen
— geschadigte Partien unbedingt
reklamieren
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